Les Huitres : 6 Pieces 12 Pieces
- Spéciale de Camargue n'3 19€ 36 €
- 3B Bidart du bassin d’Arcachon 19€ 36 €
- Gillordeaux n°4 27 € 50€

Coquillages et Crustacés :

- Bulots cuits maison -200gr 13€
- Tourteau 400/600g 14 € 28 €
- Homard Breton en mayonnaise 5 30 € 60 €
- Crevettes - 6 pcs 16 €

Nos Plateaux :

Le Mareyeur
3 Huitres de Camargue n°3, 3 Spéciales 3 B Bidart du bassin d’Arcachon, 3 Gillardeaux n'4,

200qr. de bulots, 3 crevettes 56 €
Ecume

5 Gillardeaux n*4, 5 Spéciales 3B Bidart du bassin d’Arcachon, 5 Huitres de Camargue n’3,

200gr. de bulots, 5 crevettes, 1 tourteau entier 89 €
Le Prestige 164 €

9 Gillardeaux n'4, 9 Spéciales 3B Bidart du bassin d’Arcachon, 9 Huitres de Camargue n°3,
300gr. de bulots, 9 crevettes, 1 tourteau entier

Servis avec mayonnaise, aioli, vinaigre, échalotes, beurre demi-sel, pain de seigle



Le Verre de vin

La Coupe

Boissons :

Sémillante plate (75¢l)

10€
15€

6€

/€

Sémillante pétillante (75¢)

Cocao-Cola, Coca Zero, Ice Teqg, Perier (33cl)

Biere :

Leffe 33c]

6€

Vins :

Vins Blancs :
- Entre deux mers, Cuvee Clémence - 2023

- Craves, Chateau Magni Thibault - 2023

Vins Rosés :

- Eclat de Gris, Les Collines du Bourdic, IGP Pays dOC - 2025
- Maison Sainte Marguerite « Cuvée Symphonie » - 2025

Vin Rouge :
- Bourdic Prestige, ICP Pays d'Oc -2022

Champagne :

Champagne Spinaker Brut Ler Cru

LE BAR A HUITRES VOUS PROPOSE LES PLATEAUX DE FRUITS DE MER A EMPORTER
POUR TOUTES COMMANDES PASSEES LA VEILLE OU AVANT MIDI

TEL : 04.66.53.36.37

/€

40 €
40 €

37 €
45€

38 €

95€



